
 
 
                

 
 

           
 

 
                                                                                             

   
 

 
    

  

       

 

TTTAAAGGGEEESSSKKKAAARRRTTTEEE  
alle Preisangaben in  € 

 

Aperitif 
Aperol Spritz mit Weisswein, Tafelwasser, Orange & Eis 

Ingwer Spritz mit Weisswein, Tafelwasser, Zitrone, Minze & Eis      
Limoncello Spritz mit Weisswein, Tafelwasser, Orange & Eis je 8,50 € 

 
SUPPEN 

Kürbisrahmsuppe mit Kürbiskernöl 8,90 

Tafelspitzbrühe mit Grießnockerl   7,50 

SALAT UND VEGETARISCH/VEGAN 
Bunter Salatteller mit gebratenen Putenbruststreifen und gemischten Pilzen 19,80 

Gemischte Blattsalate mit Schmorkürbis und gerösteten Kürbiskernen  18,90 

Matjesfilet „Hausfrauen Art“ mit Salzkartoffeln 17,90 

Hausgemachte Blumenkohlpflanzerl (Vegan) mit Salatbouquet 17,90 

TRADITIONELLES UND HAUSMANNSKOST   

Geröstete Knödel mit Bratenfleisch und Spiegelei, dazu gemischter Salat 15,90 

Rote Beete Gnocchi mit Pfifferlinge und gerösteten Mandeln 23,90 

Wiener Backhendl ausgelöst - Keule & Brust mit Kartoffel- Gurkensalat & Sc. Remoulade 18,90 

Hausgemachter Wirsingwickerl mit Speck- Zwiebelsauce und Kartoffelpürree 17,90 

Ochsenfetzen in Pfefferrahmsauce mit Bohnengemüse und Bratkartoffeln 31,90 

¼ ofenfrische bayrische Bauernente mit Blaukraut und Kartoffelknödel    21,90 

Münchner Schnitzel in der Senf- Meerrettichpanade mit Kartoffel- Gurkensalat 19,80 

Ofenfrische Schweinshaxe mit Dunkelbiersauce, Kartoffelknödel & Krautsalat 19,80 

Rahmpfifferlinge mit Brezenknödel und frischen Kräutern 23,90 

Wiesenpfanndl 
mit Ente, Schweinebraten und Fleischpflanzerl, dazu Blaukraut & zweierlei Knödel 24,90 

Gebratene Pfifferlinge auf geröstetem Hausbrot & mariniertem Rucola 23,90 

Geschmorte Rehkeule mit Speckrosenkohl, Brezenknödel und Preiselbeeren 26,90 

 FISCHGERICHTE  

Tagliatelle mit Lachsstreifen und Zucchini in Kürbisrahm 20,90 

Gemischter Fischteller „vom Grill“ dazu bunter Salatteller in French Dressing,  
dazu Baguette  25,90 

Seelachs „gebacken“ mit Sc. Remoulade und Kartoffelsalat 19,80 

DESSERT 

Zweierlei Mousse au chocolat mit frischen Früchten   8,90 

Marillen- Topfenknödel mit Vanillesauce und frischen Früchten   8,90 

Blaubeerpfannkuchen mit Vanilleeis 13,50 

EMPFEHLUNG  

Grappa LaMontanara – Barrique vom Grappa Michi je 2 cl 4,50 
       

Warme Küche ab 11.00  Uhr – 21.00 Uhr 
Kleinere Portionen möglich – 2,00 € 

  Mittagsmenü – Suppe/Dessert & Hauptgang  
Montag bis Freitag 11.30  –  14.30 Uhr je 17,90 € 

Außer Feiertage –         Nur a la carte -         Nicht für Gruppenreservierungen bestellbar 


